
Quatre montagnes pour quatre communauté paroissiales : Méaudre, Autrans, Lans-en-
Vercors et Villard-de-Lans. Cet itinéraire sillonne de vastes prairies bordées de forêts 
à l’ombre desquelles il fait bon s’attarder. Le Vercors, site historique, est aujourd’hui un 
cadre privilégié pour les amateurs de tourismes et de sports, surtout depuis les JO d’hiver 
de 1968. L’agriculture et la gastronomie font aussi sa renommée, notamment grâce à son 
fromage AOP Bleu du Vercors-Sassenage...

        Ferme de la Bourrière
1972 chemin des Aguiards - La Bourrière 
38112 Autrans-Meaudre
04 76 94 27 02
Fromages au lait de vache
Horaires d’ouverture au public : tous les 
matins de 9h-11h, le mercredi, vendredi et 
samedi de 17h-19h. Fermé dimanche et jours 
feriés.
Distance : 2,5 km

        La Table de la Fontaine
Place de la Mairie - chef Bertrand Rivoal, 
38112 Autrans-Meaudre
04 56 17 79 40
Horaires d’ouverture au public : tous les jours 
de 7h-19h, et les vendredi et samedi soirs.
Fermé le mercredi hors vacances.
Distance : sur le parcours

        Le Sabot de Vénus
Avenue du Vercors - chef Stéphane 
Duchêne, 38112 Autrans-Meaudre
Horaires d’ouverture au public : tous les jours
Distance : sur le parcours
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          Hôtel Restaurant Le Vernay
355 Route de Nave - chefs Sandrine et Bruno 
Delille 38880 Autrans-Meaudre
04 76 95 31 24
Horaires d’ouverture au public : tous les jours
Distance : sur le parcours

         Coopérative Vercors-Lait
Les Jarrands 38250 Villard-de-Lans
04 76 95 33 21
Fromages : Bleu du Vercors Sassenage AOP
Horaires d’ouverture au public : du lundi au 
samedi de 9h-19h sans interruption
Distance : sur le parcours

        L’Auberge des Montauds
Quartier du Bois Barbu - chef Jean-Pierre 
Magnat, 38250 Villard-de-Lans
04 76 95 17 25
Horaires d’ouverture au public : fermé le 
dimanche soir, lundi midi et soir (sauf périodes 
de vacances scolaires).
Distance : sur le parcours
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        Grand Hôtel de Paris
124 place Pierre Chabert 38250 Villard-
de-Lans
04 76 95 10 06
Horaires d’ouverture au public : tous les jours
Distance : sur le parcours

        Hôtel Restaurant Le Christiania
220 avenue Professeur Nobecourt - chef 
Pierre Bernard-Granger, 38250 Villard-de-
Lans
04 76 95 12 51
Horaires d’ouverture au public : tous les jours 
sauf le midi, du lundi au vendredi, en hiver
Distance : sur le parcours

        Hôtel La Roseraie - Restaurant 
La Doline
309 avenue Professeur Nobecourt - chef 
Michel Bouvier, 38250 Villard-de-Lans
04 76 95 11 99
Horaires d’ouverture au public : le soir tous 
les jours de la semaine
Distance : sur le parcours
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        La chèvrerie des Cabrioles
Les Ravix 38250 Corrençon-en-Vercors
04 76 95 86 50
Fromages de chèvres
Horaires d’ouverture au public : de février 
à juin de 17h30-18h30. Juillet-août de 
17h-19h. De sept à novembre de 17h-18h30. 
Fermé le dimanche.
Distance : 5,6 km

        La Ferme des Perce-Neige
Le village les ravauds 38250 Corrençon-en-
Vercors
04 76 95 84 72
Réseau «Bienvenue à la ferme»
Fromages : bleu du vercors sassenage AOC, 
fromages frais ou affiné, yaourts, faisselles
Horaires d’ouverture au public : juillet-août 
de 10h30-12h et 17h30-19h tous les jours 
sauf le mardi matin. Le reste de l’année : 
17h30-18h30 tous les jours.
Distance : 5,4 km

        Ferme de la Grand Mèche
Les Françons 38250 Lans-en-Vercors
04 76 26 23 94
Réseau «Bienvenue à la ferme»
Fromages de vaches
Horaires d’ouverture au public : du lundi au 
samedi de 17h-19h, le dimanche de 18h-19h, 
mercredi et samedi de 11h-12h
Distance : sur le parcours

        La Ferme du Pic Saint-Michel
Vieille route 38250 Lans-en-Vercors
06 77 78 48 26
Réseau «Bienvenue à la ferme»
Fromages de chèvres
Horaires d’ouverture au public : du 15 février 
au 15 novembre du lundi au samedi de 
17h-19h
Distance : 2,5 km
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        Hôtel Restaurant Le Col de l’Arc
14 route de Saint-Donas - chef Vincent 
Mayousse, 38250 Lans-en-Vercors
04 76 95 40 08
Horaires d’ouverture au public : tous les jours 
toute l’année
Distance : sur le parcours

        La Ferme des Rapilles
97 chemin de Rivet 38360 Engins
04 76 94 45 02
Réseau «Bienvenue à la ferme», agriculture 
biologique
Fromages de vaches
Horaires d’ouverture au public : nov-mars : 
tous les jours de 16h-19h / avr-oct : tous les 
jours de 17h-19h
Distance : 6 km
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Pour en savoir +

https://www.isere.fr/actualites/gastronomie-et-velo



